
Plongez dans une soirée étincelante à La Sirène à Barbe, où la gastronomie se pare de paille�es
Ce menu a été confectionné avec soin par notre partenaire Normandie Traiteur

Cocktail « La Vie est une Fête ! » 
Un cocktail éblouissant pour donner le ton - un mélange enivrant de joie et de glamour.

Ouverture Pétillante

Un défilé de saveurs et d'élégance, chaque pièce est une star sur le tapis rouge de votre palais.

Sablé Caviar d’Aubergine et Mozzarella : Un duo chic pour commencer en beauté

Cube de Légumes Crème Basilic : Fraîcheur et éclat dans chaque bouchée

Concombre et Creve�es : Un flirt marin, léger et pétillant

Carré Printanier au Magret Fumé : Une touche de raffinement fumé

Mini Burguer Poulet Tandoori : Une escapade épicée, audacieuse et vibrante

Stand Canaille : Un festival de charcuteries fines pour titiller vos sens
magret fumé maison, filet de canard en dentelle, foie gras maison, aspic.

Stand Saumon :  le Saumon sous les feux des projecteurs (gravlax, carpaccio, fumé)
avec chips au maïs et crème d'aneth, une ovation gustative. 

Panorama de mets froids (12 pièces par personne)

Diner-Cocktail

Accompagnement

Assortiment de Salades Fraîches en Petit Pots :
Un arc-en-ciel de saveurs végétales, à déguster avec grâce et style.

Ke�a de Volaille au Persil Plat : Un tango oriental en bouche

Samosas aux Légumes : Des paille�es végétales dans un écrin croustillant

Sphère d'Asperge et Poisson Fumé : Une danse délicate de saveurs

Croque�e de Porcelet aux Pistaches : Audace et créativité en une bouchée

Pic de Gambas et Chorizo : Un duo flamboyant, épicé et passionné

Couteau à la Provençale : La Méditerranée en habit de lumière

Servi avec 1/4 de vin rouge ou blanc par personne

Revue de gourmandises savoureuses et chaudes (6 pièces par personne)

Petit Choux Craquelin : Des bulles de douceur pour caresser le palais

Mini Tatin : Une diva sucrée, aux racines normandes

Broche�e de Fruits : Un festival de fraîcheur et de couleurs

Carré Choco : Le grand final chocolaté, riche et envoûtant

Servi avec 1 coupe de champagne par personne

Final sucré en apothéose (4 pièces par personne)


